Y POR QUE NO COMER SPONDYLUS?

Desde 1998 mas o0 menos, la enorme concha marinaidariocalmente como
“concha spondylus” ha sido vendida por los med@saa@ un "manjar gastronémico”,
un “afrodisiaco”, y como un referente turisticauttaral. El resultado de esta
publicidad es una gran escalada en la demandadsegon la oferta de personas
ignorantes del dafio que hacemos, muchos relacisradorismo. Desde su salida a
la fama como marisco super-exoético han pasado adghafnos y hoy se extingue
ampliamente a lo largo de nuestras costas, verganeente y con mayor velocidad en
las costas del Parque Nacional Machalilla - un éAradna protegida (al menos en
papel) desde 1979.

Esta concha es un molusco que demora mucho en anagxualmente,
probablemente unos 12 afios y vive mas de 100. Tmraea cualquier plato tipico,
por delicioso que éste sea, es un billén de prtidaties menos de que como especie
vuelva a poblar los lechos marinos.

Ud. quizas se preguntara, es la concha spondylosanjar gastronémico? Y qué
marisco al agjillo, al vino, asadito o0 en salsa @mihbien preparado no lo es? Sera un
afrodisiaco? Igual cosa. Es un referente tua8ti€laro que si: la vemos en los
museos, las tumbas, las estampillas y en nuesti@ini Se pregunta la gente cual es
la huella ecolégica que dejo su eleccidon en el ae8dlo la mejor informada lo hace.
El cambio en la abundancia de esta concha en desMianabi se hizo obvio desde el
2002. Los pescadores artesanales y buzos de ladeanfluencia del PNM quieren
dar marcha atras a la sobre-explotacién que ssfaeespecie. Una asociacion de 40
pescadores viene luchando desde el 2004 por kunasion de una VEDA pero,
frente al nulo apoyo por parte de las autoridadetsales y municipales, la

iniciativa esta quedando en nada.

Al momento, el Programa de Manejo de Recursos @ss(PMRC), en colaboracién
con el Centro de Investigaciones Marinas (CENAIM)aESPOL se encuentran
desarrollando tecnologia pionera para la cria ativeaio de larvas de concha
Soondylus princeps con el propdsito de ayudar a municipios costemestaurar el
equilibrio dentro de areas que garanticen proteccimentablemente, esto no es
conocido y la gente ignora que hace un mal alleéa la demanda de esta concha.
En el caso que el PMRC y CENAIM-ESPOL tuvieren@xi& larvicultura ya se ha
logrado!), la siembra de larvas se haria sélo guefas areas piloto y el resultado no
se veria por unos 15 a 25 afios. El caso es quexssita la colaboracion ciudadana
y comercial para poder tener un verdadero éxito.

Todos deben saber que el consumo masivo de egtaeiess INSOSTENIBLE en las
presentes circunstancias.

Los mejores restaurantes sirven delicias sin searifa BIODIVERSIDAD!
HOSTERIA LA PERLA APOYA LAS VEDAS DE
CONCHA, LANGOSTA Y CANGREJO!




